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FUNDACION OSBORNE Y CERVEZA MICA
CREAN LA CERVEZA TORO

Tres cervezas artesanales diferentes TORO Pilsen - Fino,
TORO Amber - Oloroso y TORO Imperial - Pedro Kiménez que
contienen la comhinacion perfecta de la cervezay el vino

El Puerto de Santa Maria, 24 de Junio de 2021.- Fundacién Osborne y
Cerveza Mica han creado un proyecto conjunto que ha dado como resultado la
Cerveza TORO, una cerveza hecha con ingredientes naturales y macerada en
barrica centenaria de Jerez, que contiene la esencia de dos mundos, la cerveza

y el vino.

Cerveza TORO estd integrada por 3 cervezas de personalidad, grado
alcohalico, color, textura, aroma y sabor diferentes, en definitiva 3 experiencias
Unicas: TORO Pilsen - Fino, TORO Amber - Oloroso y TORO Imperial - Pedro
Ximénez.

TORO PILSEN - FINO:

Color amarillo pajizo casi dorado y muy clara para ser una
cerveza sin filtrar y natural. Aromas afrutados, recuerdos
herbaceos de los IUpulos con pequefios toques de masa fresca
de pan y levaduras. En boca armonia y frescor, pero sobre todo
un sabor muy agradable de los lUpulos tipicos de esta cerveza
Pilsen, con delicados toques secos de almendra tan
caracteristicos del vino fino, que aparece para darle una acidez
perfecta. Es una cerveza ideal para tomar con aperitivos, todo tipo
de encurtidos, frutos secos tostados o un buen jamén ibérico de
bellota. (PVP 2.50€)




Ingredientes: Agua, Malta de cebada, cebada, lUpulos y levadura. (Contiene
Gluten)

TORO AMBER - OLOROSO

Cobriza y extremadamente transparente para ser una
cerveza sin filtrar ni pasteurizar, cuyo aroma tiene
connotaciones claras a cebada fresca, pero inmediatamente
unos recuerdos a madera procedentes de las barricas
centenarias de Osborne que envejecieron vinos olorosos y
donde ahora maceramos esta cerveza. Toques tostados y

) vegetales. Su sabor con un primer toque inconfundible de
T,?BO cebada, pero esta vez en contacto con las barricas de
== Oloroso dando unos sabores extraordinarios a madera

2 tostada con claros toques acaramelados. Super sabrosa y
- equilibrada. Perfecta para carnes asadas, parrilla, y tardes
de relax. (PVP 2.75€)

Ingredientes: Agua, Malta de cebada, lUpulos, y levadura. (Contiene Gluten)

TORO IMPERIAL - PEDRO XIMENEZ

Tipo Russian Imperial Stout. Color negro y a la vez con
trasparencias, que se dejan notar en su espeso color. Aromas
lupulados mezclados con tostados, chocolates, caramelos vy
frutos dulces como las pasas o datiles. Un sabor extra fuerte
como una Imperial Stout que es. Todos los tostados que hemos
incorporado con la madera de las barricas de Pedro Ximenez,
todos los dulces que incorporan estas barricas tan especiales y
los ingredientes de primera calidad para esta Super Imperial de
11° de alcohol, la convierten en una cerveza muy equilibrada.
Ideal para maridar con postres, chocolates y quesos aromaticos.
(PVP 3.15€)

Ingredientes: Agua, Malta de cebada, lUpulos, y levadura. (Contiene Gluten)



Ivan Llanza, Director de la Fundacion Osborne ha explicado: “nos sentimos muy
satisfechos con el resultado de la Cerveza TORO, es una combinacion perfecta
de una cerveza artesanal de gran calidad que realiza Mica y la gran sefa de
identidad de Osborne, el vino. Se trata de un proyecto que hemos llevado a
cabo con mucha dedicacion y estamos seguros de que va a ser un éxito.”

Juan Cereijo, de Cervezas Mica, ha apuntado que “esta siendo una experiencia
muy enriquecedora junto al fantastico equipo de la Fundacion Osborne.
Elaboramos tres tipos de cervezas de autor y artesanas que hemos macerado
en barricas centenarias de Jerez de las bodegas Osborne. Es la fusion perfecta
de dos mundos cerveza y vino, son unicas, sorprendentes, y de una grandisima
calidad.”

La Cerveza TORO estara a la venta a partir del 25 de Junio en
www.cervezamica.es y del 28 de Junio en www.osborne.es

Acerca de la Fundacién Osborne

La Fundacion Osborne tiene como objetivos apoyar a los jovenes espafioles, ayudandolos a
aflorar su talento para facilitar su futuro éxito profesional, fomentando la cultura del
emprendimiento y la innovacion. Adicionalmente, la Fundacion Osborne se dedica a la
preservacion y puesta en valor del patrimonio histérico de Osborne. La Fundacién Osborne
cuenta con sélidas alianzas con entidades publicas y privadas que le permiten desarrollar
actividades encaminadas al cumplimiento de dichos objetivos. De este modo, la Fundacion
Osborne se convierte en el vehiculo que canaliza todas las actividades de Responsabilidad
Social Corporativa del Grupo Osborne.

Acerca de Cerveza Mica

Es una cerveza que esta presente en los mejores restaurantes de Espafia, galardonada con
numerosos premios a nivel internacional como el premio de la Mejor Cerveza del Mundo en los
World Beer Awards de Londres del afio 2017 o medalla de Oro en Frankfurt en 2019.

Mica ubicada en el corazén de la Ribera del Duero, empez6 su actividad en el afio 2014 con el
objetivo de ser la cerveza mas Premium del mundo. Su nombre procede del mineral “Mica”,
abundante en la localidad de Fuentenebro (Burgos) donde cultivan la cebada con la que se
elabora una cerveza natural y artesana, que hoy en dia ha traspasado en mercado internacional
y esta presente en paises como Estados Unidos, Francia, China o Rusia.


http://www.cervezamica.es/
http://www.osborne.es/
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Hasta la fecha Cerveza Mica ha lanzado varios tipos de cervezas diferentes, todas ellas de

autor y artesanales.

MAS INFORMACION:

Equipo Singular
Paula Hernanz paula.hernanz@equiposingular.com
Laura Gémez - laura.gomez@quiposingular.com

www.equiposingular.com
Teléfono: 91 787 46 00

Osborne

Rocio Osborne, DIRCOM Grupo Osborne.
rocio@oshorne.es

Teléfono: 917 28 38 80
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